
GASTROKALENDER 
NOVEMBER & DEZEMBER 2019 

Inhaber: Stefan Wambach 

Niestetalstraße 16 - 34266 Niestetal 

Fon: 0561 952260 - Fax: 0561 9522634 

Email: info@landhotel-niestetal.de 

Web: www.landhotel-niestetal.de 

Restaurant 

Montag 17:00 Uhr - 22:00 Uhr 

11:00 Uhr - 14:00 Uhr und 

18:00 Uhr - 22:00 Uhr 
Dienstag bis Samstag: 

11:00 Uhr - 20:00 Uhr Sonntag: 

17:00 Uhr - 23:00 Uhr Montag: 

11:00 Uhr - 23:00 Uhr Dienstag bis Samstag: 

Sonntag: 11:00 Uhr - 21:00 Uhr 

Hotel & Bar 

Öffnungszeiten 
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EIN GUTER START IN DEN TAG 
 

Mit unserem reichhaltigen Frühstücksbuffet von 07:00 Uhr bis 
10:30 Uhr kommen Sie gut in den Tag. Unter anderem laden 
verschiedene Wurst- und Käsesorten, eine große Auswahl an 
Brotaufstrichen inklusive selbstgemachter Marmelade sowie 
verschiedene Cerealien zum morgendlichen Schlemmen ein; 
und das für nur 11,50 € pro Person. Kaffee, Tee und Orangen-
saft vom Buffet sind übrigens im Preis enthalten. Bei schönem 
Wetter können Sie gerne auf unserer Terrasse frühstücken. 

25 JAHRE 
RESTAURANT & LANDHOTEL „ZUM NIESTETAL“ 

 

Seit nunmehr 25 Jahren betreiben wir, 
Manuela & Stefan Wambach, gemeinsam mit unserem Team 
unser kleines familiengeführtes Landhotel im Niestetaler Orts-
teil Heiligenrode. 

Dies nehmen wir zum Anlass, um Ihnen mit unserer speziellen 
Aktionskarte unser Haus noch näher zu bringen, als es dies viel-
leicht schon ist. Die Karte gilt bis zum 3. November. 

Selbstverständlich möchten wir uns bei unseren Gästen und 
Freunden für die Treue und Unterstützung bedanken; es ist im-
mer wieder schön, euch bei uns begrüßen zu dürfen. Ein Dank 
gilt auch unseren Lieferanten und Geschäftspartnern, von de-
nen einige auf dieser Seite vertreten sind. 

Wir freuen uns auf die nächsten 25 Jahre mit euch. 

Manuela & Stefan Wambach und das Team vom „Niestetal“ 

Glöcknerpfad 48-52 • 34134 Kassel • Tel. 0561 - 402794 

www.albert-beck.de 



Gänsebestellung 

O Lieferung 

Datum & 

Uhrzeit Uhr 

Name  

Straße  

PLZ & Ort  

Telefon  

Email  

Anzahl Produkt Preis 

 1 Gans mit Sauce 75,00 € 

 1 Gans mit Sauce & Beilagen 99,00 € 

 1 Freilaufgans mit Sauce 125,00 € 

 1 Freilaufgans mit Sauce & Beilagen 145,00 € 

 ½ Gans mit Sauce 49,00 € 

 ½ Gans mit Sauce & Beilagen 59,00 € 

 1 Gehacktesfüllung 10,00 € 

 ½ Gänsebrust mit Sauce 14,50 € 

 ½ Gänsebrust mit Sauce & Beilagen 17,50 € 

 1 Gänsekeule mit Sauce 14,50 € 

 1 Gänsekeule mit Sauce & Beilagen 17,50 € 

Hinweise zur Gänsebestellung 

Füllen Sie das nebenstehende Formular aus und lassen Sie es 
uns postalisch zukommen oder schicken Sie uns einfach eine 
Email mit allen notwendigen Informationen. 

Bestellen Sie Ihre Gans bitte zwei Tage im Voraus. 

Wir beliefern Sie täglich für nur 3,30 € Anfahrtskosten zuzüg-
lich 1,30 € je km bei einem Mindestbestellwert von 35,00 €.  

Am 24., 25. & 26. Dezember finden keine Lieferungen statt; 
Sie können Ihre Gans aber selbstverständlich in unserem Haus 
abholen. Rotkohl, Grünkohl und Sauce werden kalt, die Kar-
toffelklöße roh ausgegeben. Eine Kochanleitung liegt bei. Die 
Bezahlung hat bar zu erfolgen. 

Die Abholung kann am 24. Dezember von 11:00 Uhr bis 
16:00 Uhr erfolgen. An den beiden Weihnachtsfeiertagen er-
halten Sie Ihre Gänse von 11:30 Uhr bis 16:30 Uhr an der Gän-
seausgabe am Hintereingang (Straße: Am Sportplatz). 

Hinweis zum Aufwärmen 

Sie möchten Ihre Gans zu Hause nochmal leicht erhitzen? Kein 
Problem. Geben Sie die Gans bei einer Temperatur von 
ca. 120°C in den vorgeheizten Backofen. Nutzen Sie Ober– und 
Unterhitze, um die Haut knuspriger zu backen oder Heißluft, 
um die Bräune und Knusprigkeit der Haut zu halten. 

BITTE RESERVIEREN SIE FÜR UNSERE AKTIONEN RECHTZEITIG IHREN TISCH.  

Eine Änderung der Personenzahl bei Reservierungen für unsere Aktionen ist bis zwei Tage im Voraus möglich. 
Für jede nicht erschienene Person berechnen wir eine No-Show-Gebühr in Höhe von 10,00€. 

UNSERE AKTIONSTAGE 
Montag: Burgertag 

Dienstag:  Steaktag 

Mittwoch: Schnitzeltag 

Donnerstag & Freitag: Rippchen satt 

IHRE VERANSTALTUNG IN BESTEN HÄNDEN 
 
Firmen- und Familienfeiern, Empfänge und Sponsorentreffs, 
Tagungen und Seminare: wir sind ihr perfekter Ansprechpart-
ner für viele verschiedene Anlässe. Buffets mit kalten und war-
men Speisen, belegte Brötchen und Canapés stellen für uns 
keine Herausforderungen dar. 

Wir kümmern uns nicht nur um den kulinarischen Rahmen Ih-
rer Veranstaltung sondern unterstützen Sie bereits während 
der Planung mit unserer über 30-jährigen Erfahrung gerne in 
den Bereichen Ablauf, Dekoration, musikalische Unterstüt-
zung, Sitzordnung, Licht- und Tontechnik. Gerne bringen wir 
die richtigen Ansprechpartner an einen runden Tisch, um alle 
Möglichkeiten zu besprechen. 

Sprechen Sie uns gerne an. 

GASTROKALENDER NOVEMBER & DEZEMBER 2019  

BRUNCH-BUFFET 
3. & 17. November 

1. Dezember 

Sonntag 

11:00 Uhr bis 14:00 Uhr 

Frühstücken mit dem Besten am Morgen, leckere Vorspeisen, 
frische Salate, schmackhafte Suppe, Gaumenschmaus bei den 
Hauptgerichten und süße Nachspeisen zum krönenden Ab-
schluss 

Preis pro Person: 
19,90 € 

฀ 

SCHLACHTEBUFFET 
1. November 

Freitag 

ab 18:30 Uhr 

Das Deftigste aus Nordhessens Küche - Blutwurst, Leberwurst, 
köstliches Wellfleisch, und vieles mehr erwarten Sie an 

unserem Buffet. Bedienen Sie sich so oft Sie möchten. 

Preis pro Person: 
14,90 € 

฀ 

MIESMUSCHELN SATT 
8. November 

Freitag 

ab 18:00 Uhr 

Miesmuscheln - soviel Sie mögen - 
mit verschiedenen Dips, Weißbrot und Salatbuffet 

Bitte unbedingt rechtzeitig reservieren. 

Preis pro Person: 
14,90 € 

SPARE RIBS SATT 
Vorbestellung erwünscht 

Donnerstag & Freitag 

ab 18:00 Uhr 

Spare Ribs mit Barbecuesaucen, Bauernbaguette, 
eine Folienkartoffel mit Kräuterquark und Salatbuffet 

Preis pro Person: 
14,90 € 

VORSCHAU: 
NEUJAHRSBRUNCH 
5. Januar 2020 

Sonntag 

11:00 Uhr bis 14:00 Uhr 

Frühstücken mit dem Besten am Morgen, leckere Vorspeisen, 
frische Salate, schmackhafte Suppe, Gaumenschmaus bei den 
Hauptgerichten und süße Nachspeisen zum krönenden Ab-
schluss 

Preis pro Person: 
23,90 € 

฀ 

฀ Kinder zahlen je Lebensjahr 1,00 € (bis zwölf Jahre). 

GOURMET-GÄNSEBUFFET 
 

Bedienen Sie sich an unserem großen Gänsebuffet mit Suppe, 
Apfelrotkraut, Grünkohl, Speckrosenkohl, Salzkartoffeln, Kar-
toffelklößen, Salaten und verschiedenen Desserts. 

23. November - 18:30 Uhr 

05. Dezember - 18:30 Uhr 

15. Dezember - 11:00 Uhr 

29,50 € pro Person 

 

SILVESTERPARTY 
31. Dezember 2019 

 

Reichhaltiges Gala-Buffet mit kalten & warmen Speisen 

inklusive Wasser, alkoholfreien Getränken,  
Bier, Wein, Prosecco und ausgewählten Spirituosen 

 

Mitternachtsbuffet mit Kaffee, Berlinern und 

rustikaler Wurst- & Käseplatte 

 

Mit musikalischer Unterstützung durch einen DJ. 
 

Einlass: ab 19:30 Uhr / Ende: 4:00 Uhr 

95,00 € pro Person 

 

Karten sind ausschließlich im Vorverkauf erhältlich! 


