
AUßER-HAUS-KARTE 

Telefon: 0561 95226-0 
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Beilagen 

Pommes Frites, Röstitaler, Kroketten 3,00 € 

Kartoffelecken 3,00 € 

Speckbratkartoffeln 4,50 € 

Beilagenänderungen sind kostenfrei möglich. 

• Pommes Frites 

• Kartoffelkroketten 

• Röstitaler 

• Kartoffelecken 

• Speckbratkartoffeln 

Anfahrtskosten  

Niestetal, Bettenhausen, Uschlag 3,00 € 

Forstfeld, Unterneustadt 4,00 € 

Weitere Gebiete nach Absprache 1,30€/km. 

Allergene 

Bezüglich Allergene und Zusatzstoffe sprechen Sie uns gerne 

bei Ihrer Bestellung an. 

Hinweise 

Gültig bis zum Erscheinen einer neuen Karte. Änderungen vorbehalten. Angebot nach Verfügbarkeit. 

Inhaber: Stefan Wambach 

Niestetalstraße 16 - 34266 Niestetal 

Fon: 0561 95226-0 - Fax: 0561 95226-34 

Email: info@landhotel-niestetal.de 

Web: www.landhotel-niestetal.de 

Facebook: fb.com/Landhotel.Niestetal 

Bitte teilen Sie uns bei der Bestellung Ihren Wunsch nach Kartenzahlung mit. 

Abholung 

11:30 Uhr bis 14:00 Uhr 

16:00 Uhr bis 21:00 Uhr 

Lieferung 

11:30 Uhr bis 14:00 Uhr 

17:00 Uhr bis 20:00 Uhr 

 

(Annahme jeweils bis 30 Minuten vor Ende.) 
Wir haben die Corona-Pause ein wenig genutzt und eine neue 

Treppe zu unserer Terrasse gebaut. Um Menschen mit Geh-

behinderung einen einfacheren Zugang zu unserem Haus zu 

ermöglichen, haben wir die Treppe um eine Rampe ergänzt. 

Barrierearmer Zugang 

Weitere Hauptgerichte 

Stefans Heiligenröder Grillplatte 19,90 € 

Rosa gebratenes Medaillon vom Schwein, kleines 

Rumpsteak und kleines Steak von der Pute an 

Champignonrahm mit frischem Gemüse und 

Speckbratkartoffeln 

Schweinelendchen nach Art des Hauses 18,90 € 

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an 

Champignonrahm mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat 

Cognac-Schweinelendchen „feurige Art“ 18,90 € 

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an 

Pfefferrahm mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat 

Gebackenes Filet vom Rotbarsch 14,90 € 

in knuspriger Panade mit Remoulade, 

Salzkartoffeln und Beilagensalat 

Knusprige Streifen von der Entenbrust 15,90 € 

auf pikantem Asia-Gemüse, an Duftreis und Sojasauce 

Hausgemachtes Schmandmousse 8,50 € 

Mousse aus Schmand und Sahne mit einem 

Schuss Amaretto und Zitrone, 

dazu eine Garnitur von frischen Erdbeeren 

Tiramisu 7,90 € 

Mit Kaffee aromatisierte Löffelbiskuits in 

Mascarponecreme mit einer Haube aus Kakao-Pulver 

dazu frische Erdbeeren 

Der süße Abschluss 

 

Servicekraft 
Vollzeit, Teilzeit, Minijob 

Gerne auch Quereinsteiger 

Hotelfachmann/frau 
Ausbildung 

Koch/Köchin 
Ausbildung 

Reinigungskraft 
Teilzeit und Minijob 

 

Bezahlung über Tarif 

30 Tage Urlaub 

Kostenloses Mittagessen 

Unbefristeter Arbeitsvertrag 

5-Tage-Woche 

Die Vorzüge eines 

familiengeführten Betriebs. 



Leckere Kleinigkeiten und Vorspeisen 

Mozzarella-Sticks 5,50 €  

Sechs Stück mit süß-saurem Dip 

Chili-Cheese-Nuggets 4,90 € (6 St.) / 7,90 € (12 St.) 

mit süß-saurem Dip 

Unser Bruschetta 6,90 € 

Geröstete Baguettescheiben mit Würfeln von Tomate 

und Mozzarella, roten Zwiebeln und Basilikum-Pesto 

Tomate mit Mozzarella 9,90 € 

und hausgemachtem Basilikum-Pesto 

Zwei hausgemachte Frühlingsrollen 9,50 € 

Gebratenes Entenfleisch mit Prinzessböhnchen und 

Mungobohnensprossen, ausgebacken in einem Röllchen 

aus Filoteig, dazu Sweet-Chili-Dip 

Rustikale Gerichte 

Hausmacher-Currywurst 12,50 € 

mit Pommes Frites und Beilagensalat 

Hausmacher Bratwurst 11,50 € 

mit Speckbratkartoffeln, Senf und Beilagensalat 

Hessenteller 17,50 € 

Duett nordhessischer Art von kleinem Schnitzel und 

Hausmacher Bratwurst mit Speckbratkartoffeln, 

frischem Gemüse und Spiegelei 

Rinderroulade nach Omas Rezept 16,90 € 

mit magerem Speck, saurer Gurke, Zwiebeln und 

Schweinehack gefüllt, mit Salzkartoffeln und Beilagensalat 

Spare Ribs 16,90 € 

Eine große Schälrippe aus dem Schweinebauch 

in hauseigener Marinade mit Ofenkartoffel, 

Kräuterquark und Dipauswahl, dazu Beilagensalat 

Holzfällersteak 15,90 € 

Schweinenackensteak (ca. 250g roh) mit Schmorzwiebeln, 

würziger Kräuterbutter, Pommes frites und 

hausgemachtem Krautsalat 

Panierte Schnitzel von Schwein oder Pute 

Schnitzel „Wiener Art“ 14,50 € 

mit Zitrone, Pommes Frites und Beilagensalat 

Jägerschnitzel 15,90 € 

an dunkler Champignonsauce, 

mit Pommes Frites und Beilagensalat 

Schnitzel Madagaskar 17,90 € 

an feurigem Cognac-Pfefferrahm, 

mit Pommes Frites und Beilagensalat 

Hessisches Schmandschnitzel 17,90 € 

an heißer herzhafter Schmandsauce, 

mit Speckbratkartoffeln und Beilagensalat 

Marktschnitzel 17,90 € 

mit Champignons à la Crème und geraspeltem 

Gouda gratiniert, dazu Kartoffelkroketten und 

Beilagensalat 

Cordon bleu 19,50 € 

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit einer Füllung 

aus Kochschinken und Käse, 

dazu Kartoffelkroketten und Buttergemüse 

Leckereien vom Rind 

Niestetaler Fetzen 23,90 € 

Gebratene Streifen vom argentinischen Maredo- 

Rinderfilet in feuriger Pilzsauce mit einem Schuss 

Crème fraîche, dazu Pommes Frites und Beilagensalat 

Hausgemachter Cheeseburger 15,90 € 

Hausgemachtes US-Rindfleisch-Patty im Hamburger-Brötchen 

mit knackigem Blattsalat, frischen Tomaten, Zwiebeln und 

Gurken belegt, mit würzigem Chester-Käse, 

dazu Pommes Frites und Beilagensalat 

Vegetarischer Gemüseburger 15,90 € 

Gemüse-Patty im Hamburger-Brötchen mit knackigem 

Blattsalat, frischen Tomaten, roten Zwiebeln und 

Tomaten-Salsa, dazu Röstitaler und Beilagensalat 

Salatbar 

Bunter Salat 13,50 € 

Großer gemischter Salat mit Baguette 

mit Thunfisch, Kochschinken, Käse und gekochtem Ei 

Putensalat 14,90 € 

Großer gemischter Salat mit Baguette und 

gebratenen Streifen von der Putenbrust 

Hirtensalat 15,90 € 

Großer gemischter Salat mit Baguette, 

verfeinert mit Thunfisch, Oliven und Hirtenkäse 

Garnelensalat 17,90 € 

Großer gemischter Salat mit Baguette und 

vier gebratenen Garnelen 

Zu unseren Salaten erhalten Sie folgende Dressings: 

Schmand-, Balsamico-, Limetten- oder Essig/Öl-Dressing 

Vegetarische Köstlichkeiten 

Veganes Brokkoli-Curry 12,90 € 

Leckeres Brokkoli-Lauch-Curry mit Kokosmilch und Duftreis 

Käsespätzle 14,90 € 

Spätzle mit Emmentaler Käse, 

Röstzwiebeln und Beilagensalat 

Suppen 

Karotten-Ingwer-Süppchen 5,50 € 

mit Kokosmilch und Curry-Cashews  

Gulaschsuppe nach Art des Hauses 5,50 € 

mit Graubrot 

Klares Rinderkraftsüppchen 4,50 € 

mit Nudeln, Eierstich, Gemüsestreifen und 

frischer Petersilie 

Rahmsuppe von frischen Tomaten 4,50 € 

mit Basilikumsahne  

Vegetarische Köstlichkeiten 

Tomatisierte Linguine an Basilikum-Pesto 14,50 € 

Linguine mit gebratenem Gemüse-Allerlei 

von Zucchini, Champignons, Zwiebeln, Paprika und 

Tomate mit herzhaftem Grana Padano und Beilagensalat 

Spinatknödel 15,90 € 

Drei Spinat-Semmelknödel mit Bergkäsefüllung 

an zerlassener Butter und gehobeltem Grana Padano 

dazu Beilagensalat 

Pasta alla Chef 13,50 € 

Bandnudeln mit Brokkoliröschen in Knoblauchrahm 

und gehobeltem Grana Padano, dazu Beilagensalat 

Bandnudeln alla Lampe 12,50 € 

Pikant gewürzte Bandnudeln mit gedünsteten 

Paprikastreifen, Peperoni, Knoblauch und Grana Padano, 

dazu Beilagensalat 

Ofenkartoffel 10,90 € 

mit mediterranem Pfannengemüse und Kräuterdip 

Jeden Sonntag servieren wir Ihnen unsere Regenbogen-

forelle aus heimischer Aufzucht. 

Als Forelle „Müllerin Art“ zubereitet reichen wir dazu 

Dillkartoffeln und grünen Schmandsalat 

14,90€ pro Portion 

Forellen-Sonntag 

 

 


