


Gastlichkeit liegt uns am Herzen

Herzlich willkommen in unserem Haus im
Niestetaler Ortsteil Heiligenrode.

Wir stehen Ihnen die ganze Woche ohne Ru-
hetag zur Verfiigung. Sie feiern und wir kiim-
mern uns um alles andere!

Wir erfiillen Thre individuellen Wiinsche und
bieten lhnen eine einzigartige gastliche Atmo-
sphare. Gemiitlich eingerichtete und mit Lie-
be dekorierte Raume versprechen einen an-
genehmen Aufenthalt. Unser Haus bietet aus-
reichend Platz fiir bis zu 285 Personen auf
mehrere Raume verteilt.

Wir legen bei der Auswahl der Zutaten fiir
unsere Gerichte viel Wert auf Frische, Quali-
tat und Regionalitdt. Viele unserer Lieferan-
ten kommen aus dem Norden Hessens.

Auch im Bezug auf das Thema Allergenkenn-
zeichnung haben wir uns viele Gedanken ge-
macht. Sie erhalten von unserem Serviceper-
sonal gerne eine Ubersicht mit den in den
Speisen enthaltenen Allergen und Zusatzstof-
fen.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Auf-
enthalt in unserem Haus.

Manuela & Stefan Wambach




Aperitifs und andere prickelnde Getranke

Aperol Spritz

Fruchtig-bitterer Likor aus Italien mit Prosecco und Wasser gemischt
serviert auf Eis

Lillet Wild Berry

Lillet Blanc mit Schweppes Wild Berry, geeisten Beeren und Eiswiirfeln

Grine Wiese

Exotische Mischung aus alkoholfreiem Blue Curacao und Orangensaft
serviert auf Eis

Hugo

Erfrischendes Getrdank mit Holunderbliitensirup, Prosecco und Wasser
serviert auf Eis

Martini

Gelungene Mischung aus Gin und Wermut
serviert auf Eis

Prosecco Valdobbiadene
Glas 0,11 / Flasche 0,751

Sekt
Schlossberg Sektkellerei Breisach/Rhein - Glas 0,11 / Flasche 0,751

Les Premiers Rosé Sec

Geldermann Privatsektkellerei Breisach/Rhein - Flasche 0,751

Veuve Cliquot Brut

Champagner - trocken - Flasche 0,75l

7,50 €

7,50 €

7,00 €

7,50 €

7,50 €

4,50 €
25,00 €

4,00 €
21,00 €

27,50 €

65,00 €




Karotten-Ingwer-Siippchen 5,50 €
Vegan

mit Kokosmilch und Curry-Cashews

Gulaschsuppe nach Art des Hauses 5,50 €

mit Graubrot

Klares Rinderkraftsiippchen 4,50 €

mit Nudeln, Eierstich, Gemiisestreifen und frischer Petersilie

Rahmsuppe von frischen Tomaten 4,50 €

mit Basilikumsahne

Vorspeisen

Garnelen a la Ernesto 12,90 €

Fiinf gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-Rosmarin-Thymian-0l
mit gerdstetem Baguette und Knoblauchdip

Tomate mit Mozzarella 9,90 €

und hausgemachtem Basilikum-Pesto

Zwei hausgemachte Friihlingsrollen 9,50 €

Gebratenes Entenfleisch mit Prinzessbohnchen und Mungobohnensprossen
ausgebacken in einem Rollchen aus Filoteig, dazu Sweet-Chili-Dip

Unser Bruschetta 6,90 €

Gerostete Baguettescheiben mit Wiirfeln von Tomate und Mozzarella,
roten Zwiebeln und Basilikum-Pesto




Vegetarische Kostlichkeiten

Brokkoli-Curry 12,90 €
Vegan

Leckeres Brokkoli-Curry mit Kokosmilch und Duftreis

Tomatisierte Linguine an Basilikum-Pesto 14,50 €

Linguine mit gebratenem Gemiiseallerlei von
Zucchini, Champignons, Zwiebeln, Paprika und Tomate
mit herzhaftem Grana Padano und Beilagensalat

Spinatknodel 15,90 €

Drei Spinat-Semmelknddel mit Bergkasefiillung an zerlassener Butter
und gehobeltem Grana Padano, dazu Beilagensalat

Pasta alla Chef 13,50 €

Bandnudeln mit Brokkoliréschen in Knoblauchrahm
und gehobeltem Grana Padano, dazu Beilagensalat

Bandnudeln alla Lampe 12,50 €

Pikant gewiirzte Bandnudeln mit gediinsteten Paprikastreifen,
Peperoni, Knoblauch und Grana Padano, dazu Beilagensalat

Kasespatzle 14,90 €

Spatzle mit Emmentaler Kase, Rostzwiebeln und Beilagensalat

Ofenkartoffel 10,90 €

mit mediterranem Pfannengemiise und Krauterdip

Gebackener Camembert 8,90 €

mit gebackener Petersilie, Preiselbeeren, Toastbrot und Butter




Aus Fluss und Meer

Gebratenes Lachsfilet 21,50 €

auf warmem Gurken-Ingwer-Ragout
mit Rosmarinkartoffeln

Scampi diavolo 15,50 €

Gebratene Scampi mit tomatisierten Linguine und mediterranem Gemiise

Gebackenes Filet vom Rotbarsch 14,90 €

in knuspriger Panade mit Remoulade, Salzkartoffeln und Beilagensalat

Unsere Klassiker

Niestetaler Fetzen 23,90 €

Streifen vom argentinischem Maredo-Rinderfilet in feuriger Pilzsauce mit
einem Schuss Creme fraiche, Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Stefans Heiligenroder Grillplatte 19,90 €

Rosa gebratenes Medaillon vom Schwein, kleines Rumpsteak und
kleines Steak von der Pute an Rahmchampignons
mit frischem Gemitise und Speckbratkartoffeln

Herrentoast 19,90 €

Kleines argentinisches Maredo-Rumpsteak (ca. 200g)
mit gebratenem Speck und Réstzwiebeln an Toastbrot und Salatgarnitur

Hessenteller 17,50 €

Duett nordhessischer Art von kleinem Schnitzel und Hausmacher Bratwurst
mit Speckbratkartoffeln, frischem Gemiise und Spiegelei

Miihlenberg-Kriistchen 16,50 €

Schnitzel vom Schwein auf geréstetem Graubrot mit Krduterquark,
dazu Rostwiebeln und Spiegelei an Salatbouquet




Unsere Schnitzelvariationen

Schnitzel ,Wiener Art“

Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Zitrone, Pommes Frites und Beilagensalat

Jagerschnitzel

Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit Jagersauce, Pommes Frites und Beilagensalat

Schnitzel ,Madagaskar“

Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit feuriger Cognac-Pfefferrahmsauce, Pommes Frites und Beilagensalat

Marktschnitzel

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Champignons a la Creme
mit geraspeltem Gouda gratiniert, mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Hessisches Schmandschnitzel

Paniertes Schnitzel vom Schwein
mit heifder Schmandsauce mit Speckwiirfeln und Zwiebeln
mit Speckbratkartoffeln und Beilagensalat

Cordon bleu

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Kochschinken und Kase gefiillt
dazu Kartoffelkroketten und Buttergemiise

Alle Schnitzel erhalten Sie wahlweise auch von der Pute oder/und natur.

Leckeres von der Ente

14,50 €

15,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

19,50 €

Knusprige Streifen von der Entenbrust

auf pikantem Asia-Gemiise, an Duftreis und Sojasauce

15,90 €




Leckereien von Rind und Schwein

Das Feurige

Argentinisches Maredo-Rinderfilet (ca. 250g Rohgewicht)
an Cognac-Pfefferrahm, mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Das Klassische

Argentinisches Maredo-Rumpsteak (ca. 250g Rohgewicht)
mit Krdauterbutter, Speckbratkartoffeln und Beilagensalat

Holzfallersteak

Schweinenackensteak (ca .250g roh) mit Schmorzwiebeln,
wiirziger Krauterbutter, Pommes Frites und hausgemachtem Krautsalat

Schweinelendchen nach Art des Hauses

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an Champignonrahm
mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Cognac-Schweinelendchen ,Feurige Art“

Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an Cognac-Pfefferrahm
mit Kartoffelkroketten und Beilagensalat

Rinderroulade nach Omas Rezept

mit magerem Speck, saurer Gurke, Zwiebeln und Schweinehack gefiillt,
mit Salzkartoffeln und Beilagensalat

Spare Ribs

Eine grofde Schalrippe aus dem Schweinebauch in hauseigener Marinade
mit Ofenkartoffel, Krauterquark und Dipauswahl, dazu Beilagensalat

Hausgemachter Cheeseburger

Hausgemachtes US-Rindfleisch-Patty (ca. 200g Rohgewicht) im Hamburger-
Brotchen mit knackigem Blattsalat, frischen Tomaten, Zwiebeln und Gurken be-
legt, mit wiirzigem Chester-Kase, Pommes Frites und Beilagensalat

Vegetarischer Gemiiseburger

Gemiise-Patty im Hamburger-Brotchen mit knackigem Blattsalat, frischen
Tomaten, roten Zwiebeln und Tomaten-Salsa, dazu Rostitaler und Beilagensalat

34,50 €

28,90 €

15,90 €

18,90 €

18,90 €

16,90 €

16,90 €

15,90 €

15,90 €




Rustikales aus der Heimat

Hausmacher Currywurst 12,50 €

Hausmacher Bratwurst mit wiirziger Sauce und Currypulver,
dazu Pommes Frites und Beilagensalat

Hausmacher Bratwurst 11,50 €

mit Speckbratkartoffeln, Senf und Beilagensalat

Eisbein-Siilze aus eigener Herstellung 12,90 €

mit wiirziger Remoulade, Essiggurke, Speckbratkartoffeln und Beilagensalat

Nordhessische Ahle Wurscht von unserem Hausmetzger 10,90 €

bunt garniert mit Essiggurke, Landbrot und Butter

Salatbar

Grof3er gemischter Salat mit Baguettescheiben 8,90 €
Variieren Sie den Salat mit ... Gesamtpreis
... Thunfisch, Kochschinken, Kdse und gekochtem Ei 13,50 €
... gebratenen Streifen von der Putenbrust 14,90 €
... Thunfisch, Oliven und Hirtenkase 15,90 €
... vier gebratenen Garnelen 17,90 €

Zu diesen Salaten erhalten Sie folgende Dressings: Schmand-, Balsamico- oder Limettendressing

Leckeres zum Abschluss

Hausgemachtes Schmandmousse 8,50 €

Mousse aus Schmand und Sahne mit einem Schuss Amaretto und Zitrone
dazu eine Garnitur von Erdbeeren

Frischer Erdbeerbecher 8,00 €

Drei Kugeln Bourbon-Vanille mit leckeren Erdbeeren und Sahnehaube




Krombacher 0,31 0,51 Coca-Cola 0,31 0,51
Pils 3,00€ 4,60€ Cola 3,00€ 4,60 €
Brautradition Kellerbier 3,00€ 4,60€ Zero Sugar 3,00€ 4,60€
Hefeweizen Hell 3,00€ 4,60€ Fanta 3,00€ 4,60 €
Sprite 3,00€ 4,60 €
Starnberger 0,31 0,51
Hell 3,00€ 4,60€ Schweppes 0,251
Original Bitter Lemon 3,00 €
American Ginger Ale 3,00 €
Flaschenbier Indian Tonic Water 3,00 €
Krombacher 0,331 0,51 BLUE
Hefeweizen Dunkel 4,60 €
Hefeweizen alkoholfrei 4,60€ Vaihinger 0,31 0,51
Pils alkoholfrei 3,00 €
Radler alkoholfrei 3,00 € Apfelsaft 3,50€ 490€
Bananensaft 3,50€ 490¢€
. Kirschsaft 3,50€ 490€
Schofferhofer 0,51  Orangensaft 350€ 4,90€
Kristallweizen 4,60 € Traubensaft 3,50€ 490%€
Saftschorle 3,00€ 4,60%€
Vitamalz 0,51
Malzbier 4,60 € Kaffee
Wasser Kaffee Creme Tasse 2,50 €
Pott 3,00 €
Kiannchen 4,20 €
Apollinaris 0,251 0,751 Espresso Tasse 230 €
Medium 260€ 580€  Doppelter Espresso Tasse 3,20 €
ViO still 2,60 € 5,80 € Espresso Macchiato Tasse 2,50 €
' ' Cappuccino Tasse 3,10 €
Latte Macchiato Glas 3,60 €
Tafelwasser 1,01 Milchkaffee Tasse 3,60 €
Heifde Schokolade Pott 3,50 €
Karaffe 530€ Tee Glas 2,50 €



Offene Weifdweine

Offene Rotweine

Cantina di Custoza

Merlot - trocken
Weinschorle

Helmut Best

Cuvée - mild

Braunewell

Spatburgunder - trocken

Tierra de Castilla

Tempranillo - trocken

Conte di Campiano

Primitivo - trocken

0,21 1,01

580€ 22,00 €
4,50 €

0,21 0,75l
580 € 16,50 €

0,21 1,0l
5,80 € 22,00 €

0,21 0,751
6,50 € 20,00 €

0,21 0,751
7,20 € 26,00 €

Rote Flaschenweine

Zenato

Amarone - trocken

Argiolas

Turriga - trocken

Offene Roseweine

Braunewell
Weifdherbst - halbtrocken

0,751
57,50 €

0,751
89,00 €

0,21 1,0l
5,80 € 22,00 €

Cantina di Custoza

Pinot Grigio - trocken

Helmut Best

Grauer Burgunder - trocken
Weinschorle

Braunewell

Riesling - trocken
Scheurebe - halbtrocken

Braunewell

Kerner - Spatlese

0,21 1,0l
5,80 € 22,00 €

0,21 1,01

580 € 22,00 €
4,50 €

0,21 1,01

580 € 22,00 €
550€ 22,00 €

0,21 0,75l
7,00 € 22,00 €

Weifde Flaschenweine

0,751

27,50 €
59,50 €

Wirsching

Frankischer Silvaner - trocken

Frankischer Silvaner GG - trocken

Aldinger

Sauvignon Blanc - trocken

Principato

Pinot Grigio - trocken

0,751
55,00 €

0,751
17,90 €




Feines vom Obst Whisky, Rum & Cognac

Guggenbichler 2cl  Whisky 4cl

Feine Birne 5,50 € Jim Beam - 40% 4,00 €

Haselnussgeist Gold 5,50 € Tullamore Dew - 40% 4,00 €

Himbeere 5,50 € Chivas Regal - 12 Jahre - 40% 5,00 €

Aprikose 550€  Bushmills Malt - 10 Jahre - 40% 5,00 €

Mirabelle 5,50 € Glen Morangie - 10 Jahre - 40% 5,50 €

Glenfarclas - 12 Jahre - 43% 5,50 €

Talisker - 10 Jahre - 45,8% 6,00 €

Rochelt 2¢cl prdbeg- 10 Jahre - 46% 7.00 €
Wachauer Marille 12,00 €

Williams Christ Birne 12,00€ Rum 4cl

Don Papa - 40% 7,00 €

Faude 2cl Ron Zacapa - Sistema 23 - 40% 7,00 €

- 0,

Blutorange 6,50 € Botucal - 40% 6,00 €

_ Cognac 2cl
Ziegler 2cl

Remy Martin - 40% 6,00 €

Williams Christ Birne 7,00 € Hennessy XO - 40% 12,00 €

Weitere Spirituosen

2cl 2cl
Prinz Marille Hausschnaps 2,50 € Ouzo 3,00 €
Pircher Williams Christ Birne 2,50 € Amaretto 3,00 €
Jagermeister 2,50 € Sambuca 2,70 €
Fernet Branca 3,00 € Asbach Uralt 3,00 €
Underberg 3,00 €
Malteser 3,00 € 4cl
Linie Aquavit 3,50 € Ramazzotti 4,00 €
Scheibel Obstler 2,70 € Averna 4,00 €
Grappa 450€  Baileys 4,00 €

Kirschlikor 200€  1ongdrinks 7,00 €




ResTAURANT & LANDHOTEL

ZUM NiesTeTAl

NiestetalstrafRe 16 - 34266 Niestetal-Heiligenrode
Fon 0561 95226-0 - Fax 0561 95226-34
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