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Gastlichkeit liegt uns am Herzen 

 Wir erfü llen Ihre individüellen Wü nsche ünd bieten Ihnen eine einzigartige gastliche Atmospha re. Gemü tlich eingerichtete ünd mit Liebe dekorierte Ra üme verspre-chen einen angenehmen Aüfenthalt. Unser Haüs bietet aüsreichend Platz fü r bis zü 285 Personen aüf mehrere Ra üme verteilt. 
 

■ SKY-Sportsbar mit Thekenbereich bis 20 Personen 

■ Restaürant „Kleine Landstübe“ bis 34 Personen 

■ Saal bis 110 Personen 

■ Stüdio bis 60 Personen 

■ Empore bis 24 Personen 

 Schaüen Sie doch mal in ünserem gepflegten Biergarten vorbei, der bis zü 48 Pla tze bietet. Aüsreichend Parkpla t-ze, aüch fü r Büsse, sind ründ üm ünser Haüs verfü gbar. 
 Wir ünd ünser Team werden stets bemü ht sein Ihre Ver-anstaltüng in ünserem Haüs zü einer angenehmen Erin-nerüng werden zü lassen. 
 Manüela & Stefan Wambach ünd das Team vom Restaürant & Landhotel "Züm Niestetal" 

Restaürant & Landhotel „Züm Niestetal“ Niestetalstraße 16 34266 Niestetal 
 Fon: 0561 / 95 22 60 Email: info@landhotel-niestetal.de 
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Lage Unser Haüs liegt in der etwa 11.000 Einwohner za hlen-den Gemeinde Niestetal in direkter Nachbarschaft zür Docümenta-Stadt Kassel. Trotz der ünmittelbaren Na he zür Großstadt, ist die Gemeinde Niestetal la ndlich ünd rühig gelegen. 
 Der nahe gelegene Zügang züm Kaüfünger Wald sowie das gemeindeeigene Naherholüngsgebiet laden sowohl zü kleinen Spazierga ngen als aüch zü gro ßeren Wande-rüngen ein. 
 Die Müseen, die Karlsaüe mit der Orangerie ünd natü r-lich der Bergpark Wilhelmsho he der Stadt Kassel bieten allen Kültürinteressierten aüsreichend Mo glichkeiten, zü verweilen. 
 Die direkte Anbindüng an die Bündesaütobahn 7 bietet gleichzeitig eine hervorragende Erreichbarkeit aüs allen Himmelsrichtüngen. 

So kommen Sie bei uns an Fahren Sie an der Aütobahnanschlüssstelle 77 Kassel-Nord ab ünd halten Sie sich in Richtüng Niestetal-Heiligenrode. Verlassen Sie die beiden Kreisverkehre jeweils an der zweiten Aüsfahrt. Unser Haüs befindet sich vor der Füßga ngerampel aüf der rechten Seite. 



Pla tze U-Form U-Form nür aüßen 

Block Parla-mentarisch 

E-Form Bankett 
Landstübe 34 20 24 18 - - Saal 80 50 40 60 110 48 Stüdio 60 34 30 48 66 32 Empore 24 14 16 - - - 
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Unsere Räumlichkeiten 

 Wir bieten Ihnen fü r jeden Anlass die richtigen Ra üm-lichkeiten. Firmenfeiern, Banketts, Prodüktpra sentatio-nen, Schülüngen ünd Tagüngen stellen fü r üns keine Her-aüsforderüngen dar. In ünserem kleinen Schülüngsraüm fü r bis zü 14 Personen haben Sie die Wahl: Sie ko nnen mit Video-projektor ünd Leinwand arbeiten oder nützen einfach den vorhandenen Fernseher mit HDMI- oder VGA-Anschlüss. Unser Stüdio bietet Ihnen Platz fü r üngefa hr 48 Perso-nen ünd ist der ideale Raüm fü r aüfwa ndigere Schülün-gen. Der direkte Zügang zür Straße ermo glicht ein einfa-ches Entladen der Schülüngsmaterialien ünd mo glicher Werkzeüge. 

Tagungstechnik 

 Wir stellen Ihnen gerne ünsere Tagüngstechnik zür Verfü güng: 
 

• Videoprojektor 
• Leinwand 

• Fernseher 
• Flip-Charts 

• Metaplanwa nde 

• Pinwa nde 

• Internetzügang 

• Moderatorenkoffer 
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Unsere Zimmer 

 Unser Haüs verfü gt ü ber 19 Einzel- bis Dreibettzimmer aüf zwei Etagen. Alle Zimmer verfü gen ü ber die folgende Aüsstattüng: 
 

• Düsche 

• WC 

• Flachbildschirm-TV 

• Telefon 

• kleiner Schreibtisch 

• Sitzmo glichkeit 
• Kofferablage 

• Mü lleimer 
 Aüf allen Zimmern ist endgera teabha ngig ünser kostenloses Drahtlosnetzwerk empfangbar. 
Frühstücksbuffet im Landhotel 
 Starten Sie güt in den Tag - am besten mit Ihren Kolle-gen, Freünden ünd Familie. Genießen Sie ünser reichhal-tiges Frü hstü cksbüffet von 07:00 Uhr bis 11:00 Uhr mit einer großen Aüswahl an Brot- ünd Bro tchenvariationen, Aüfstrichen, Würst- ünd Ka sesorten, Tomaten, Gürken, Rü hrei, gekochtem Ei, gebratenem Speck ünd Frü hstü ck-scerealien. Mit Kaffeespezialita ten, Orangensaft ünd Tafelwasser. 
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Kalte Spezialitäten Ahle Würst mit Essiggürken 

 Tomate mit Mozzarella ünd haüsgemachtem Basiliküm-Pesto 

 Antipasti-Platte mit gebratenen Zücchinischeiben, marinierten Champignonko pfen ünd Tomaten, Artischocken, grü nen Oliven ünd Pesto Rosso 

 Gero stetes Knoblaüchbrot 
 Ka sespieße mit Weintraüben 

 Gemischter Salat mit Tomaten, Gürken, Paprika, Zwiebeln ünd herzhafter Vinaigrette 

Der kleine Einsteiger 

Warme Köstlichkeiten Gebratene Ha hnchenbrüst mit Champignons a  la Creme 

 Jüngschweinnacken mit Honig-BBQ-Dip mariniert ünd im Steinbackofen geschmort 
 Kleine Schaschlik-Spieße mit pikanter Saüce 

 Niestetaler Kartoffelaüflaüf, Düftreis ünd Ro stitaler 

 Brokkoli-Ro schen in Mandelbütter 
 Makkaroni wahlweise mit Chili-Cheese-Saüce oder Knoblaüch 

 

Zum Schluss etwas Süßes Panna cotta mit Blaübeeren 

 Haüsgemachte Schokoladencreme mit Vanillesaüce 

 Preis/Person: aüf Anfrage Notizen: 
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Unser Klassiker 

Kalte Spezialitäten Brotzeitteller mit Ahler Würst, Haüsmacher Sü lze, Kochschinken,  Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef, kleinen Frikadellen, Schweinehack, haüsgemachter Remoülade ünd Zwiebeln 

 Fischplatte mit gera üchertem Forellenfilet, Heringssalat, haüsgebeiztem Graved Lachs, Sahnemeerrettich ünd Dill-Senfsaüce 

 Ka sevariationen vom Brett mit Bresso, Tiroler Bergka se, mittelaltem Goüda ünd Weintraüben 

 Kraütsalat nach Art des Haüses 

 Blattsalat mit Schmand- ünd Essig/O l-Dressing 

 Partybro tchen ünd Brotvariationen mit Bütter ünd Kra üterqüark 

Warme Köstlichkeiten Hessische Laüch-Ka se-Süppe 

 Kleine Schnitzel von der Püte mit zwei Saücen nach Wahl 
 Rindergeschnetzeltes Stroganoff 
 Gemü seaüswahl mit Bohnenbü ndchen , Brokkoli-Ro schen, Erbsen, Mo hren ünd Saüce Hollandaise 

 Niestetaler Kartoffelaüflaüf, Düftreis ünd Ro stitaler 

 

Zum Schluss etwas Süßes Apfelbeignets mit haüsgemachter Vanillesaüce 

 Tiramisü nach Art des Haüses 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Notizen: 
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Suppe Klare Tomatenkraftbrü he mit Grießklo ßen ünd Basiliküm 

 

Kalte Spezialitäten Roh marinierter Fenchel mit gebackenen Graüpen 

 Antipastivariationen nach Art des Haüses mit marinierten Artischocken ünd Champignons, gebratenen ünd mit Weißwein abgelo schten Zücchinischeiben, eingelegten Tomaten ünd gebratenen Streifen von grü nen ünd roten Paprikaschoten 

 Ciabatta ünd Kra üterqüark 

 Rücola mit Walnüss-Oliven-Dressing, dazü Kirschtomaten ünd Grana Padano 

Der sommerliche Vegetarier 

Warme Köstlichkeiten Kartoffel-Laüch-Ro sti mit Champignons a la Creme 

 Zücchinischnitzel mit Paprika-Mais-Gemü se 

 Kleine Pfannküchen mit Pilz-Kra üter-Parmesan-Fü llüng 

 Früchtige Tomatensaüce 

 Düftreis ünd Rosmarinkartoffeln 

 

Zum Schluss etwas Süßes Zitronencreme mit marinierten Frü chten 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Notizen: 
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Saisonale Leichtigkeit 

Suppe Champignonschaümsüppe mit Kra üterklo ßen 

 

Kalte Spezialitäten Tomate ünd Mozzarella mit frischem Basiliküm-Pesto 

 Brüschetta mit Pesto Rosso ünd Avocadocreme 

 Italienischer Baüernsalat mit Tomaten, Gürken, Zwiebeln ünd Oliven 

 Ciabatta ünd Kra üterqüark 

Warme Köstlichkeiten Stangenspargel mit Saüce Hollandaise 

 Gemü sestrüdel mit Schnittlaüchsaüce 

 Mediterrane Gemü sepfanne Allerlei von Aübergine, Paprika, Zücchini, Champignons, Zückerschoten ünd Prinzessbohnen in Chili-Knoblaüch-O l ünd haüseigenem Basiliküm-Pesto geschwenkt 
 Niestetaler Kartoffelaüflaüf, Düftreis ünd Ro stitaler 

 

Zum Schluss etwas Süßes Mascarpone-Creme mit Erdbeeren 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Notizen: 
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Kalte Spezialitäten Brotzeitplatte mit rohem ünd gekochtem Schinken, Aüfschnitt vom Schweinebraten, Fleischpflanzerl (Frikadelle), gesalzenem Bierradi, Obazda (Ka se-Brotaüfstrich), Bayrischer Haxensü lze, sü ßem Senf ünd geriebenem Meerrettich 

 Bayrischer Speckkartoffelsalat 
 Kraütsalat mit Raüchfleisch 

 Würstsalat mit Zwiebeln, Emmentaler ünd Essig/O l 
 Griebenschmalz ünd Essiggürken 

 Verschiedene Brotsorten, Kü mmelstangen, Bierbrezeln ünd Bütter 

Bayrischer Abend 

Warme Köstlichkeiten Rinderkraftbrü he mit Kra üterfritatten 

 Krüstenschweinsbraten aüs der Keüle mit Bockbiersaüce 

 Haüsgemachter frischer Leberka se 

 Bütterhenderl 
 Mildgera ücherter Kasselerrü cken 

 Mü nchner Weißwü rstl 
 Specksemmelkno del ünd Bütterspa tzle 

 

Zum Schluss etwas Süßes Haüsgemachte warme Apfelkü chle mit Vanillesaüce 

 Topfenpalatschinken mit Pflaümenmüss gefü llt 
 Zimtkno del 
 Preis/Person: aüf Anfrage 

Notizen: 
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Reise ans Mittelmeer 

Kalte Spezialitäten Antipastivariationen nach Art des Haüses mit marinierten Artischocken ünd Champignons, gebratenen ünd mit Weißwein abgelo schten Zücchinischeiben, eingelegten Tomaten ünd gebratenen Streifen von grü nen ünd roten Paprikaschoten 

 Tomate ünd Mozzarella mit frischem Basiliküm-Pesto 

 Brüschetta dazü empfehlen wir: Haüsgemachtes Pesto Rosso ünd Avocadocreme 

 Raüchlachsroülade im Cre pesteig mit Basiliküm-Schmand 

 Italienischer Baüernsalat mit Tomaten, Gürken, Zwiebeln ünd Oliven 

 Rücola mit Walnüss-Oliven-Dressing dazü Kirschtomaten ünd Grana Padano 

 Mediterranes Ka sebrett mit Brie, Gorgonzola, Hirtenka se, Grana Padano, franzo sischem Frischka se, Feigensenf ünd Weintraüben 

Warme Köstlichkeiten Minestrone – Italienische Gemü sesüppe 

 Lachs-Spinat-Lasagne 

 Kleine vegetarische Pfannküchen mit Ratatoüilles-Schafska se-Fü llüng ünd mit Pilz-Kra üter-Parmesan-Fü llüng 

 Ha hnchenbrüstfilet in Knüsperpanade mit Tomaten-Basiliküm-Rahm 

 Saltimbocca vom Kalbsrü cken Kalbsrü ckensteak im Mantel aüs Parmaschinken mit Salbei gespickt, dazü Kra üterbütter, Rosmarinkartoffeln ünd Fettüccine 

 Pollo arrosto Feürig gewü rzte Ha hnchenbrüst mit pikanter Paprika- Pfeffer-Saüce 

 Mediterrane Gemü sepfanne Allerlei von Aübergine, Paprika, Zücchini,  Champignons, Zückerschoten ünd Prinzessbohnen in Chili-Knoblaüch-O l ünd haüseigenem Basiliküm-Pesto geschwenkt 
 Rosmarinkartoffeln, haüsgemachte Gnocchi ünd Safranreis 

 

Zum Schluss etwas Süßes Panna cotta mit Pfirsichen 

 Mascarponecreme mit Erdbeeren  
 Preis/Person: aüf Anfrage 
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Kalte Spezialitäten Parmaschinken ümlegt von grü nen Oliven 

 Vitello tonnato mit Thünfischmayonnaise 

 Variationen von gera üchertem Lachs ünd Heilbütt mit Preiselbeer-Sahne-Meerrettich ünd Dill-Senf-Saüce 

 Fleischtomaten mit Bü ffelmozzarella ünd Basiliküm-Pesto 

 Ka sebrett mit Camembert, Baüernka se, Leerdammer, Schafska secreme ünd Weintraüben 

 Rücola mit Walnüss-Oliven-Dressing dazü Kirschtomaten ünd Grana Padano 

 Bünter gemischter Salat mit Schafska se 

 Partybro tchen, Ciabatta ünd Bütter 

Unser Traditionelles 

Warme Köstlichkeiten Geflü gelcremesüppe nach Art des Haüses 

 Kleine Rinderroüladen nach Omas Rezept 
 Lammkeüle aüs dem Steinbackofen 

 Pütenbrüst in Bla tterteig mit Blattspinat gefü llt dazü Saüce Hollandaise a  la Sascha mit Streifen vom gekochten Ei, Tomate, Essiggürke ünd einem Schüss Dijon-Senf 
 Zanderfilet aüf der Haüt gebraten in Dillrahmsaüce 

 Mediterraner Gemü setopf mit Zücchini, Aübergine, Bohnen, Kirschtomaten, Champignons, Zückerschoten ünd einem Haüch von Rosmarin ünd Thymian 

 Bra tlinge in Bütter geschwenkt mit Knoblaüch ünd Kra ütern 

 Düftreis, Bandnüdeln ünd Kartoffelkroketten 

 

Zum Schluss etwas Süßes Himbeeren mit Joghürtcreme ünd braünem Zücker 

 Moüsse aü Chocolat 
 Apfelbeignets mit Vanillesaüce 

 Preis/Person: aüf Anfrage 
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Bella Italia 

Kalte Spezialitäten Parmaschinken mit Honigmelone 

 Vitello Tonnato mit Thünfischmayonnaise 

 Antipastivariationen nach Art des Haüses mit marinierten Artischocken ünd Champignons, gebratenen ünd mit Weißwein abgelo schten Zücchinischeiben, eingelegten Tomaten ünd gebratenen Streifen von grü nen ünd roten Paprikaschoten 

 Do rrpflaüme im Speckmantel 
 Salataüswahl mit Dressingvariationen 

 Carpaccio vom Rind mit Rücola, Champignons ünd Oliven-Zitronen-Vinaigrette 

 Brüschetta wahlweise mit Pesto Rosso oder Schafska semoüsse 

 Ciabatta ünd Bütter 

Warme Köstlichkeiten Crema di pomodoro - Italienische Tomatensüppe 

 Bandnüdeln mit Trü ffel 
 Haüsgemachte Lasagne al Forno 

 Lammkoteletts vom Karree dazü empfehlen wir Kra üterbütter ünd Lamm-Jüs mit Rotwein 

 Cordon bleü von der Püte mit Bü ffelmozzarella, geviertelten Kirschtomaten ünd Basiliküm-Pesto gefü llt aüf Fenchelgemü se 

 Mediterrane Schweinelendchen mit einem Ragoüt aüs Ka se, Zwiebeln ünd Tomaten ü berbacken, dazü Tomatensaüce 

 Gebratenes Zanderfilet dazü reichen wir Zitronen-Chardonnay-Kra ütersaüce 

 Düftreis ünd Rosmarinkartoffeln 

 

Leckereien zum Schluss Tiramisü 

 Panna cotta mit Marsalakirschen 

 Mediterranes Ka sebrett mit Brie, Gorgonzola, Hirtenka se, Grana Padano, franzo sischem Frischka se, Feigensenf ünd Weintraüben 

 Preis/Person: aüf Anfrage 
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Kalte Spezialitäten Carpaccio vom Rind mit Rücola, Champignons ünd Oliven-Zitronen-Vinaigrette 

 Rosa gebratene Entenbrüst mit Saüce Cümberland 

 Vitello tonnato mit Thünfischmayonnaise 

 Fischplatte Haüsgebeizter Graved Lachs, gera ücherte Forellenfilets, Flüsskrebsfleisch, gepühlte Nordseekrabben, Dill-Senf-Saüce, Feigensenf ünd Sahnemeerrettich 

 Aüfschnitt von Raüchlachsroülade im Cre pesteig mit Basilikümschmand 

 Brüschetta mit Pesto Rosso ünd Kra ütercreme 

 Antipastivariationen nach Art des Haüses mit marinierten Artischocken ünd Champignons, gebratenen ünd mit Weißwein abgelo schten Zücchinischeiben, eingelegten Tomaten ünd gebratenen Streifen von grü nen ünd roten Paprikaschoten 

 Pikanter mediterraner Nüdelsalat 
 Italienischer Baüernsalat mit Tomaten, Gürken, Zwiebeln ünd Oliven 

 Feldsalat mit Schmand- ünd Essig/O l-Dressing 

 Ciabatta ünd Bütter 

Das Buffet für Gourmets 

Warme Köstlichkeiten Gebratene Lammkoteletts 

 Argentinisches Rinderfilet, rosa gebraten, am Stü ck mit haüsgemachter Saüce Hollandaise, Steinpilzen a  la Creme ünd Kra üterbütter 

 Kleine vegetarische Pfannküchen mit Ratatoüilles-Schafska se-Fü llüng ünd mit Pilz-Kra üter-Parmesan-Fü llüng 

 Gebratene Riesengarnelen mit sü ß-saürem Dip ünd haüsgemachtem Aioli 
 Ha hnchenbrüstfilet in Knüsperpanade 

 Pikantes Pfannengemü se 

 Rosmarinkartoffeln, Bandnüdeln ünd Kartoffelkroketten 

 Lammsaüce ünd Tomaten-Basiliküm-Rahm 

 

Zum Schluss etwas Süßes Erdbeer-Tiramisü 

 Cre me brü le e 

 Blaübeer-Panna cotta 

 Unser Klassiker: Schmandmoüsse mit Amarena-Kirschen 

 Preis/Person: aüf Anfrage 
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Motto-Buffet „Zurück in die 70er“ 

Kalte Spezialitäten Ka se-Igel mit Frü chten 

 Mettschwein mit Zwiebeln 

 Gefü llte Eier mit Senfcreme 

 Falscher Hase mit Eiern 

 „Fliegenpilze“ mit Fleischsalat gefü llt 
 Spargelro llchen mit gekochtem Schinken 

 Fischplatte mit Lachs ünd Forelle 

 Landbrot, Brotsonne ünd Weißbrot 
 Griebenschmalz mit Ro stzwiebeln 

 Nüdelsalat mit Erbsen, Mo hren ünd Mayonnaise 

 Frischer bünter Salat mit Essig/O l-Dressing 

Warme Köstlichkeiten Kasseler im Bla tterteigmantel 
 Schaschlik-Spieße 

 Gülasch mit Pilzen ünd Zwiebeln 

 Kartoffelgratin 

 Kartoffelklo ße 

 Blümenkohl mit Semmelbro selbütter, Speckbohnen, Erbsen ünd Mo hrchen 

 Saücenaüswahl 
 

Zum Schluss etwas Süßes Schokoladencreme mit Eierliko r 

 Frischer Obstsalat mit Kaiserkirschen 

 Preis/Person: aüf Anfrage Notizen: 
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Saisonales Spargelbuffet 

Kalte Spezialitäten Verschiedene Spargel-Salate 

 Schwarzwa lder Schinken 

 Kochschinken aüs eigener Prodüktion 

 Bagüette 

Warme Köstlichkeiten Spargelcremesü ppchen 

 Grü ner ünd weißer Spargel 
 Zerlassene Bütter, Saüce Choron ünd Saüce Hollandaise 

 Gebratene Filets vom Lachs 

 Schweinemedaillons 
 Panierte Schnitzel vom Schwein 

 Pütenmedaillons 

 Spargelro llchen 

 Stangenspargel mit Raüchlachs, Saüce Hollandaise ünd Grana Padano gratiniert 
 Neüe Kartoffeln 

 

Zum Schluss etwas Süßes Erdbeer-Vanille Creme 

 Panna cotta 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Notizen: 
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Niestetaler Fingerfood 

Spieße mit Ahler Würst ünd Cornichons 

 Matjescocktail im Glas 

 Mediterrane Hackfleischba llchen 

 Gebratene Champignons mit Laüchzwiebeln ünd Cocktaildip 

 Kirschtomaten mit Minimozzarella ünd Basiliküm am Spieß 

 Hessische Bratwürst 
 Do rrpflaüme im Speckmantel 
 Grissini mit Parmaschinken 

 Feigen mit Coppa 

 Bla tterteig-Ka sestangen 

 Sashimi vom Gelbflossen-Thünfisch  

Schinken-Mohnstangen 

 Salzgeba ck mit Frischka se 

 Gebackene Garnelen mit Cocktailsaüce 

 Gebackene Kartoffeln mit Kra üterschmand 

 Lachstartar aüf Weißbrot 
 Kleine sü ße Bla tterteigteilchen 

 Mascarponecreme mit saisonalem Obst im Einweggla schen 

 Brownies 

 Cre me brü le e 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

 

 Selbstversta ndlich erhalten Sie ünser Fingerfood fü r Ihre Veranstaltüng aüch individüell angepasst. Weitere Infor-mationen hierzü haben wir in einer  separaten Broschü re züsammengetragen. Sprechen Sie üns diesbezü glich gerne an. 
Notizen: 
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Haüsmacher Bratwürst 
 Marinierte Schweinekammsteaks 

 Pütensteaks 

 Grill-Gemü se 

 Gemischter Sommersalat 
 Kraütsalat nach Art des Haüses 

 Kartoffelsalat nach Omas Rezept 
 Zwei BBQ-Dips 

 Senf 
 Brot- & Bro tchenvariationen 

 Rote Grü tze mit Vanillesaüce 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Der einfache Griller 

Hambürger aüs eigener Herstellüng vom US-Beef 
 Marinierte Pütensteaks 

 Kleine Spare Ribs aüs eigener Prodüktion 

 Pikant marinierte Scampi-Spieße 

 Kleine Rib-Eye-Steaks 

 Verschiedene BBQ-Saücen ünd Senf 
 Grilltomaten ünd Folienkartoffeln mit Kra üterdip 

 Frisches Bagüette 

 Bünte Salataüswahl 
 Haüsgemachter Obstsalat 
 Panna cotta 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Der fortgeschrittene Griller 

Notizen: 
 

 

 

 



Restaürant & Landhotel „Züm Niestetal“ Niestetalstraße 16 34266 Niestetal 
 Fon: 0561 / 95 22 60 Email: info@landhotel-niestetal.de 

Der Grill-Experte 

Kalte Spezialitäten Italienischer Baüernsalat mit Tomaten, Gürken, Zwiebeln ünd Oliven 

 Rücola mit Grana Padano ünd Vinaigrette 

 Asiatischer Glasnüdelsalat mit Cashewkernen, Mango, Gürke, Koriander ünd Frü hlingszwiebeln 

 Antipastivariationen nach Art des Haüses mit marinierten Artischocken ünd Champignons, gebratenen ünd mit Weißwein abgelo schten Zücchinischeiben, eingelegten Tomaten ünd gebratenen Streifen von grü nen ünd roten Paprikaschoten 

 Tomate mit Mozzarella ünd haüsgemachtem Basiliküm-Pesto 

 Coüscoüs mit Straüchtomaten ünd Minze 

 Verschiedene Dips 

 Bagüette 

Warme Köstlichkeiten Grill-Garnelen 

 Steaks vom Entreco te 

 Gegrillter Lachs 

 Kotelett vom Lammkarree 

 Haüsmacher Bratwürst 
 Magere marinierte Kalbsrü ckensteaks 

 Pütenspieße mit Zwiebeln ünd Paprika 

 Gegrilltes Gemü se 

 Schafska se 

 Ofenkartoffel 
 

Zum Schluss etwas Süßes Joghürtmoüsse mit Himbeerragoüt 
 Cre me brü le e 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Notizen: 
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Bier vom Fass Krombacher Pils, Hefeweizen, Braütradition Kellerbier, Starnberger Hell 
 

Flaschenbier Krombacher Pils alkoholfrei, Hefeweizen alkoholfrei, Radler alkoholfrei, Hefeweizen dünkel 
 Scho fferhofer Kristallweizen 

 

Alkoholfreie Getränke Coca Cola, Fanta, Sprite, Zero, Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft, Tafelwasser 
 

Wein Portügieser Rotwein - trocken Weißherbst - halbtrocken  Graüer Bürgünder Weißwein - trocken 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Getränkepauschale „Basis“ 

Bier vom Fass Krombacher Pils, Hefeweizen, Braütradition Kellerbier, Starnberger Hell 
 

Flaschenbier Krombacher Pils alkoholfrei, Hefeweizen alkoholfrei, Radler alkoholfrei, Hefeweizen dünkel 
 Scho fferhofer Kristallweizen 

 

Alkoholfreie Getränke Coca Cola, Fanta, Sprite, Zero, Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft, Bitter Lemon, Tafelwasser 
 

Wein Portügieser Rotwein - trocken Weißherbst - halbtrocken  Graüer Bürgünder Weißwein - trocken 

 

Spirituosen Jim Beam, Pircher Williams, Ja germeister, Pfefferminzliko r, Ramazzotti 
 Preis/Person: aüf Anfrage 

Getränkepauschale „Komfort“ 

 Hinweis: Unsere Paüschalen beginnen ab dem von Ihnen gewü nschten Zeitraüm fü r eine Daüer von sieben Stün-den. 
 Wir besprechen mit Ihnen im Vorfeld, ob züsa tzlich be-stellte Getra nke berü cksichtigt ünd entsprechend sepa-rat abgerechnet werden dü rfen. 
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Getränkepauschale „Exklusiv“ 

Zum Empfang Prosecco 

 

Bier vom Fass Krombacher Pils, Hefeweizen, Braütradition Kellerbier, Starnberger Hell 
 

Flaschenbier Krombacher Pils alkoholfrei, Hefeweizen alkoholfrei, Radler alkoholfrei, Hefeweizen dünkel 
 Scho fferhofer Kristallweizen 

 

Alkoholfreie Getränke Coca Cola, Fanta, Sprite, Zero, Apfelschorle, Proviant Schorle Zitrone/Ingwer, Orangensaft, Apfelsaft, Tafelwasser 
 

 

 

 Hinweis: Unsere Paüschalen beginnen ab dem von Ihnen gewü nschten Zeitraüm fü r eine Daüer von sieben Stün-den. 
 Wir besprechen mit Ihnen im Vorfeld, ob züsa tzlich be-stellte Getra nke berü cksichtigt ünd entsprechend sepa-rat abgerechnet werden dü rfen. 

Warme Getränke Kaffee, Cappüccino, Espresso Latte Macchiato , Milchkaffee 

 

Wein Primitivo Rotwein - trocken Santa Digna  Rose  - halbtrocken  Lügano Weißwein - trocken 

 

Schaumwein Prosecco 

 

Spirituosen Jim Beam, Bacardi, Pircher Williams, Marille, Ja germeister,Berlinerlüft Kirschliko r, Malteser, Wodka, Ramazzotti Aperol, Hügo, Lillet 
 Preis/Person: aüf Anfrage 

Notizen: 
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1. Gang Geflü gel-Laüchcreme mit Croü tons 

 

2. Gang Bünte Salataüswahl der Saison mit Schmanddressing 

 

3. Gang Kleine Schnitzel von Schwein oder Püte 

 Drei Saücen nach Wahl (Ja ger-, Paprika-, Pfefferrahm-, Schmand-, Thai-Cürry-, Knoblaüch-, Chili-Cheese-, Champignonrahm-, Rahmsaüce) 
 Gemü sevariationen mit Erbsen, Mo hren, Blümenkohl ünd Brokkoli dazü Saüce Hollandaise 

 Kartoffelkroketten ünd Pommes Frites 

 

4. Gang Haüsgemachte Schokoladencreme 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Unser Kleines 

1. Gang Rindfleisch-Boüillon mit Nüdeln, Eierstich, Streifen vom Süppenfleisch ünd Petersilie 

 

2. Gang Ragoüt fin Ragoüt von gekochtem Kalbs- ünd Hü hnerfleisch mit Champignonwü rfeln in einer weißen Saüce, in einer kleinen Bla tterteigpastete an Salatboüqüet 
 

3. Gang Geschmorter Kasseler-, Rind- ünd Schweinebraten aüs ünserem Steinbackofen 

 Blümenkohl- ünd Brokkoli-Ro schen, Markerbsen, Fingermo hren, Bohnenbü ndchen ünd Saüce Hollandaise 

 Petersilienkartoffeln ünd haüsgemachte Kroketten 

 

4. Gang Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Der Evergreen 

Notizen: 
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Für Genießer 

1. Gang Schwa bische Gemü sesüppe mit Kra ütercroü tons 

 

2. Gang Omas Feldsalat mit Schmanddressing ünd gehackten Zwiebeln 

 

3. Gang Pütenbrüst in Bla tterteig mit Blattspinat gefü llt dazü Saüce Hollandaise a  la Sascha mit Streifen vom gekochten Ei, Tomate, Essiggürke ünd einem Schüss Dijon-Senf 
 Gebratene Schweinemedaillons mit geschmorten Champignons, Zwiebeln ünd magerem Speck 

 Blümenkohl- ünd Brokkoli-Ro schen, Markerbsen, Fingermo hren, Bohnenbü ndchen ünd Saüce Hollandaise 

 Bratkartoffeln ünd Ro stitaler 
 

4. Gang Panna cotta mit Heidelbeeren 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

1. Gang Tomaten-Basiliküm-Süppe mit Sahnehaübe ünd Brünnenkresse 

 

2. Gang Haüsgebeizter Gravedlachs mit Dill-Senf-Saüce an büntem Salatboüqüet mit marinierten Flüsskrebsschwa nzen 

 Dazü reichen wir gero stetes Baüernbagüette ünd Bütter 

 

3. Gang Geschmorte Keüle vom Weidelamm a  la Toskana aüs dem Steinbackofen 

 Schweinelendchen im Kra ütermantel mit Pfifferling-Rahmsaüce 

 Mediterrane Gemü seplatte mit gebratenem Allerlei von Zücchini, Aübergine, Kirschtomate, Paprika, Zückerschote ünd Fenchel 
 Mandelkroketten ünd Rosmarinkartoffeln 

 

4. Gang Haüsgemachtes Schokoladen-Parfait trifft Hessisches Schmandmoüsse an Amarena-Kirschen ünd Schlagsahne 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Reise in den Süden 
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1. Gang Minestrone mit Bla tterteigstangen 

 

2. Gang Gegrillte Riesengarnelen mit Cocktaildressing ünd Aioli an Feldsalat mit Himbeervinaigrette dazü Kra üter-Knoblaüch-Brüschetta 

 

3. Gang Geschmorte Barbarie-Entenbrüst mit Orangen-Rotwein-Saüce 

 Rosa gebratenes Angüs-Rinderfilet mit gebratenen Pfifferlingen 

 Brokkoli-Ro schen in Mandelbütter geschwenkt Prinzess-Bohnenbü ndchen 

 Haüsgemachte Macaire-Kartoffeln ünd Bütterspa tzle 

 

4. Gang Cre pes „Kü chenmeister Art“ gefü llt mit Vanilleeis an laüwarmen Kirschen 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Gaumenschmaus-Menü 

1. Gang Champagner-Dijon-Senf-Sü ppchen mit Melonenperlen 

 

2. Gang Feldsalat vom Wochenmarkt mit gegrillten Rosenberg-garnelen ünd Kirschtomaten an einer Balsamico-Glace dazü Bagüette 

 

3. Gang Toürnedo vom Rinderfilet im Speckmantel 
 Barbarie-Entenbrüst aüs dem Steinbackofen 

 Markthallengemü se 

 Gebratenes Chicore egemü se 

 Pariser Kartoffeln ünd Ro stis 

 Bürgündersoße 

 

4. Gang Unser Tiramisü mit frischen Frü chten 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Für Kenner 



Restaürant & Landhotel „Züm Niestetal“ Niestetalstraße 16 34266 Niestetal 
 Fon: 0561 / 95 22 60 Email: info@landhotel-niestetal.de 

Hinweise für Ihre Veranstaltung in unserem Haus 

Vorbesprechung Ungefa hr vier Wochen vor Ihrer Veranstaltüng bespre-chen wir mit Ihnen bei üns im Haüs alle wichtigen Dinge, üm fü r einen reibüngslosen Ablaüf ünd ein ünvergessli-ches Erlebnis zü sorgen. 
 

Dekoration Sie dü rfen nach Rü cksprache mit üns die von Ihnen ge-nützten Ra üme ünd Tische gerne selbst dekorieren. Fü r verschiedene Anla sse stellen wir Ihnen ünseren vorhan-denen Dekorationsmaterialien zür Verfü güng. Weiße Tischwa sche, Servietten ünd Kerzen stellen wir Ihnen selbstversta ndlich zür Verfü güng. 
 

Equipment Wir haben fü r jeden Anlass die richtige Aüsstattüng oder ko nnen diese ü ber ünsere züverla ssigen Partner aüslei-hen. Egal ob Stehtische oder Barhocker: wir kü mmern üns fü r Sie üm alle notwendigen Materialien. Die in ünse-rem Haüs vorhandene Lichttechnik (LED-Strahler, Disko
-Beleüchtüng) ko nnen Sie gegen Gebü hr nützen. 
 

Musik Wir stellen Ihnen gerne ünsere festinstallierte Tontech-nik zür Verfü güng. Sie ko nnen selbst bestimmen, ob Sie lediglich einen Radiosender im Hintergründ laüfen las-sen oder sich mit Mobiltelefon oder Laptop per Blüe-tooth mit ünseren Anlagen verbinden ünd selbst Ihre Lieblingsmüsik spielen. 
 Sofern Sie einen professionellen DJ mit hochwertiger Ton- ünd Lichttechnik beno tigen, haben wir die richtigen Kontakte. Unser Haüs-DJ Marco Leistner sorgt vielleicht sogar selbst fü r den passenden müsikalischen Rahmen ünd die richtige Aüsleüchtüng Ihres Raüms. Den Kontakt stellen wir Ihnen gerne her. 
 

Speisen und Getränke Unsere Büffets ünd Menü s stellen lediglich einen kleinen Rahmen ünserer Mo glichkeiten dar. Wir passen diese 

gerne Ihren individüellen Wü nschen an ünd erstellen ein passendes Angebot. Als kleinen Appetitanreger haben wir in dieser Veranstaltüngsmappe eine Doppelseite mit verschiedenen Komponenten, die züm Aüstaüsch oder als Erga nzüng gewa hlt werden ko nnen. Aüch bei den Getra nkepaüschalen ko nnen A nderüngswü nsche indivi-düell berü cksichtigt werden. Bitte beachten Sie, dass A n-derüngen bei den Büffets ünd Menü s den Preis beeinflüs-sen ko nnen. 
 

Übernachtung Gerne beherbergen wir Sie ünd Ihre Ga ste in ünserem Hotel. Bitte denken Sie daran, das beno tigte Zimmerkon-tingent rechtzeitig zü reservieren. Unsere jeweils aktüel-len Preise erfragen Sie bitte separat. 
Notizen: 
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Matjescocktail im Glas 

 Mediterrane Hackfleischba llchen 

 Gebratene Champignons mit Laüchzwiebeln ünd Cocktaildip 

 Kirschtomaten mit Minimozzarella ünd Basiliküm am  Spieß 

 Kleine Hessische Bratwürst vom Grill 
 Do rrpflaüme im Speckmantel 
 Grissini mit Parmaschinken 

 Feigen mit Coppa 

 Bla tterteig-Ka sestangen 

 Schinken-Mohn-Stangen 

 Salzgeba ck mit Frischka se 

 Gebackene Garnelen mit Cocktailsaüce 

 Gebackene Kartoffeln mit Kra üterschmand 

 Lachstartar aüf Weißbrot 

Kleine Häppchen für Zwischendurch 

Kleine sü ße Bla tterteigteilchen 

 Mascarponecreme mit saisonalem Obst im Weck-Gla schen 

 Tartar von angemachtem Handka s 

 Moüsse von der gera ücherten Forelle 

 Kleine Sticks mit Ahler Würst ünd Essiggürke 

 Gegrillter Schweinebaüch am Spieß 

 Kleine Frikadelle mit Kartoffel-Senfsaüce 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

 

 Unsere kleinen Ha ppchen sind die ideale Begleitüng fü r Ihren „Tag der offenen Tü r“ oder Ihre Haüsmesse. Bei einem kleinen Imbiss kommen Sie mit Ihren Ga sten ein-facher ünd üngezwüngener ins Gespra ch ünd verhandeln vielleicht jetzt schon ü ber weitere Aüftra ge. Notizen: 
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Hinweise für Ihre Veranstaltung bei Ihnen vor Ort 

Vorbesprechung Ungefa hr vier Wochen vor Ihrer Veranstaltüng bespre-chen wir mit Ihnen alle wichtigen Dinge, üm fü r einen reibüngslosen Ablaüf ünd ein ünvergessliches Erlebnis zü sorgen. Eine gemeinsame Ortsbegehüng im Vorfeld der Veranstaltüng gibt üns einen U berblick ü ber die o rt-lichen Gegebenheiten ünd erleichtert üns eine reibüngs-lose Vorbereitüng ünd Dürchfü hrüng. 
 

Equipment Von üns erhalten Sie neben Speisen ünd Getra nken eine Vielzahl von Materialien fü r die erfolgreiche Dürchfü h-rüng Ihrer Veranstaltüng: 
• Bierpilz 

• Trinkbecher / -gefa ße 

• Teller 
• Besteck 

• Grillstation 

• Küchentheke 

• Getra nkekü hlschra nke 

• Zapfanlage 

• Bierzeltgarnitüren 

• Stehtische 

• Hüssen 

• Tischdecken 

• Personal fü r die Aüsgabe von Speisen ünd Getra nken 

Buffets Unsere Büffetvorschla ge stellen lediglich einen kleinen Rahmen ünserer Mo glichkeiten dar. Wir passen diese gerne Ihren individüellen Wü nschen an ünd erstellen ein passendes Angebot. Als kleinen Appetitanreger haben wir in dieser Veranstaltüngsmappe eine Doppelseite mit verschiedenen Komponenten, die züm Aüstaüsch oder als Erga nzüng gewa hlt werden ko nnen. Bitte beachten Sie, dass A nderüngen bei den Büffets den Preis beein-flüssen ko nnen. 
 

Belegte Brötchen und Canapés Züsa tzlich zü ünseren Büffetvorschla gen bereiten wir gerne aüch belegte Bro tchen ünd Canape s zü. Sie haben hier eine große Aüswahl an Bela gen aüs den Bereichen Würst, Ka se ünd Fisch. Unsere Catering-Broschü re „Wir kochen leckeres Essen fü r…“ gibt Ihnen diesbezü glich einen großen U berblick. 
 

Übernachtung Gerne beherbergen wir Sie ünd Ihre Ga ste in ünserem Hotel. Bitte denken Sie daran, das beno tigte Zimmerkon-tingent rechtzeitig zü reservieren. Unsere jeweils aktüel-len Preise erfragen Sie bitte separat. Notizen: 
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Suppen Rinderkraftsü ppchen mit Grießklo ßen, Gemü sestreifen, Tafelspitz ünd Fla dle Kartoffelschaümsüppe mit Gemü se ünd Hackba llchen Klare Tomatenkraftbrü he mit Grießklo ßen ünd Basiliküm Blümenkohlschaümsüppe mit Einlage Saüerkraütschaümsüppe mit gebratener Blütwürst Sellerieschaümsüppe mit Trü ffelo l aromatisiert Champignonschaümsüppe mit Kra üterklo ßen Cürry-Chilisüppe mit Krabbenfleisch Karotten-Ingwersüppe mit Garnelen-Tempüra Hümmersüppe nach Art des Haüses 

Weitere Menü- und Buffetkomponenten 

Vorspeisen Matjestatar aüf Kartoffelro sti Zanderfilet aüf Linsen-Gemü sevinaigrette Haüsgebeizter Lachs mit Honig-Senfsaüce ünd Kartoffelro sti Variation vom Lachs Doradenfilet mit mediterranem Gemü sesalat ünd Pesto Ragoüt fin in Bla tterteigpastete Carpaccio vom Thünfisch mit Orangeno l ünd Kartoffelstroh Asiatischer Gemü sesalat mit Dreierlei von der Garnele Salat von Bü sümer Krabben mit Avocado Dreierlei von der Jacobsmüschel Roh marinierter Fenchel mit gebackenen Graüpen Gebackene Schweinehaxe mit Kartoffel-Pesto-Salat Poülardenbrüst aüf Linsensalat Vitello Tonnato Honigmelone mit Parmaschinken Roastbeefro llchen mit Oliven, Kapern ünd Rücola Rinderfiletcarpaccio mit Parmesan ünd Champignons Wachtelsalat mit grü nem Spargel Rehfilet „Hübertüs“ mit Birnen, Preiselbeeren ünd Walnü ssen 
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Weitere Menü- und Buffetkomponenten 

Hauptgerichte Schweine- oder Kasselernackenbraten in eigener Saüce Scheiben aüs der Pütenbrüst in Cürryrahmsaüce Gefü llte Poülardenbrüst in Pilzrahm Geschmorter Lammbraten in Kra üterjüs Schweinefilet im Schinkenmantel Schweinefiletmedaillons in Kra üterkrüste Geschmorter Rindertafelspitz in Rotweinsaüce Geschmorte Rinderbacken in Barolosaüce Hirschbraten in Wacholdersaüce Wildschweinbraten in Wacholdersaüce Geschmorte Rehkeüle in Wacholdersaüce Kalbsrahmbraten in Madeirasaüce Rinderrü cken im Ganzen mit Saüce Hollandaise Rinderfiletmedaillons mit Rotwein-Schalotten-Saüce Geschnetzeltes aüs der Ha hnchenbrüst Piccata von der Ha hnchenbrüst Kross gebackene Ente Kalbstafelspitz Schweinegeschnetzeltes Gefü lltes Schweinefilet Rinderfilet mit Kra üter-Senfkrüste Geschmorte Lammhaxe in Rosmarinjüs Lammrü cken mit getrockneten Tomaten ünd Mozzarella gratiniert Wildragoüt Kaninchenrü cken im Cre pemantel Düett aüs der Rehkeüle in Wacholdersaüce Rehrü cken in Wacholderkrüste 

Hauptgerichte Hümmer, Ko nigskrabbe ünd Jakobsmüschel Lachsfilet mit Würzelgemü se im Würzelsüd Kabeljaüfilet in Senf-Schnittlaüchsaüce aüf Blattspinat Zanderfilet aüf Rahmwirsing Doradenfilet mit Pestosaüce Thünfischfilet aüf asiatischem Gemü se Gemü sestrüdel mit Schnittlaüchsaüce Gebackenes Gemü se aüf Kra üterrisotto Zücchinischnitzel mit Paprika-Maisgemü se Kartoffel-Laüchro sti mit Champignons a  la Creme 

 

Desserts Vanilleeis mit heißen Frü chten Rote Grü tze mit Vanilleeis Dreierlei Früchtsorbet mit marinierten Frü chten Walnüsseisparfait mit Apfelkrapfen Vanilleeisparfait mit glacierten Kirschen Amaretti-Eisparfait mit Kaffeesaüce After-Eight-Parfait mit Schokokrapfen Vanillecreme mit Himbeermark Schmandmoüsse mit Zimtkirschen Zitronencreme mit marinierten Frü chten Baileys-Moüsse mit Orangen Creme Brü le e mit Krokanteis Helles ünd dünkles Schokoladenmoüsse Panna cotta mit Pfirsich- oder Himbeermark Latte-Macchiato-Moüsse mit Mango-Schoko-Krapfen Apfelstrüdel mit Vanillesaüce Apfelbeignets mit Vanillesaüce Cre pe mit A pfeln gefü llt ünd Saüerrahmeis Zimtkno del mit Noügatfü llüng 
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Nachtimbiss Gerne stellen wir Ihnen einen Nachtimbiss zü der von Ihnen gewü nschten Uhrzeit zür Verfü güng. 
 Cürrywürst mit Pommes Fischplatte Ka seaüswahl mit Brotsortiment Rüstikale Gülaschsüppe mit Bagüette Rüstikale Kartoffelsüppe mit Bagüette 

 

Nachtbuffet Zür spa teren Stünde servieren wir Ihnen aüch gern ein kleines rüstikales Büffet: 
 Haüsgebeizter Lachs Matjes Ka seplatte Eiersalat Geflü gelsalat Frikadellen Ha hnchenkeüle frisches Mett Tomaten saüre Gürken Brotkorb 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

Nachtimbiss und Kuchen 

Kuchen und Torten aus eigener Herstellung Wir backen ünd servieren Ihnen fü r Ihre Veranstaltüng leckere Küchen ünd Torten aüs Omas Backofen. Hier ei-ne kleine Aüswahl: 
 Apfel-Streüsel-Küchen Bienenstich Schmandküchen Zwetschgenküchen Erdbeerküchen (saisonal) Friss-mich-dümm-Küchen 

 Stachelbeerbaisertorte Ka se-Sahne-Torte Schwarzwa lder Kirsch Waldmeistertorte 

Notizen: 
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Trauerfeier 

Variante „Standard“ 

Grundausstattung 

• Tischwa sche weiß 

• Servietten weiß 

• Kerzen weiß 

 

Heißgetränke Alle Heißgetra nke werden bei Bedarf kostenfrei nachge-reicht. 
• Filterkaffee Kannen groß 

• Filterkaffee entkoffeiniert Kannen groß 

• Teewasser Kannen groß 

 

Belegte Brote 

• Salami 
• Schwarzwa lder Schinken 

• Kochschinken 

• Jünger Goüda 

• Bütterka se 

 

Belegte Brötchen 

• Gehacktes 

 

Kuchen Bis einschließlich 30 Personen ko nnen Sie zwei Sorten aüswa hlen; ü ber diese Personenzahl hinaüs servieren wir alle drei Küchen. 
• Apfel-Streüsel-Küchen 

• Schmandküchen 

• Bienenstich 

 Preis/Person: aüf Anfrage 

 Selbstversta ndlich erstellen wir Ihnen gerne Ihr indivi-düelles Angebot inklüsive Tafelwasser ünd Süppen so-wie weiteren Speisen ünd Getra nken, Traüerstra üßen ünd -Gestecken. Sprechen Sie üns diesbezü glich gerne an. 

Variante „Exklusiv“ 

Grundausstattung 

• Tischwa sche weiß 

• Servietten weiß 

• Kerzen weiß 

 

Heißgetränke Alle Heißgetra nke werden bei Bedarf kostenfrei nachge-reicht. 
• Filterkaffee Kannen groß 

• Filterkaffee entkoffeiniert Kannen groß 

• Teewasser Kannen groß 

 

Belegte Brote 

• Salami 
• Schwarzwa lder Schinken 

• Kochschinken 

• Roastbeef 
• Jünger Goüda 

• Bütterka se 

• Camembert 
• Raüchlachs 

• Ahle Würst 
 

Belegte Brötchen 

• Gehacktes 

 

Kuchen Bis einschließlich 30 Personen ko nnen Sie zwei Sorten aüswa hlen; ü ber diese Personenzahl hinaüs servieren wir alle drei Küchen. 
• Apfel-Streüsel-Küchen 

• Schmandküchen 

• Bienenstich 

 Preis/Person: aüf Anfrage 
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