Wilde Wochen im Niestetal

Wildkraftbriihe

mit Eierstich und Gemiisestreifen

Kiirbiscremesiippchen

mit Crolitons und Brunnenkresse

Hausgemachte Wildschweinbratwurst

an Grunkohl und Salzkartoffeln

Graved Lachs

an herbstlichem Salat mit Himbeer-Balsamico-Vinaigrette
und Kernen vom Granatapfel, dazu reichen wir hausgemachte Réstitaler

Wildschweingulasch

mit Apfelrotkraut, Butterspatzle und Preiselbeer-Birne

Braten vom Wildschwein nach Groffmutters Art
mit Apfelrotkraut, Kartoffelklofs und Preiselbeer-Birne

Risotto mit frischen Steinpilzen
dazu reichen wir einen Beilagensalat

Geschnetzeltes vom nordhessischen Reh

mit einem Hauch Krautercreme-Dip,
an Rosenkohlrahm und Butterspatzle

Rosa gebratene Medaillons vom Hirschriicken

an Portweinjus, mit Broccoli Réschen, gerdsteten Pinienkernen
und Kartoffelkroketten

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus

5,50 €

5,90 €

14,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €

16,90 €

18,50 €

24,90 €



