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Gastlichkeit liegt uns am Herzen

Herzlich willkommen in unserem Haus im
Niestetaler Ortsteil Heiligenrode.

Wir stehen Ihnen die ganze Woche ohne Ru-
hetag zur Verfiigung. Sie feiern und wir kiim-
mern uns um alles andere!

Wir erfiillen Thre individuellen Wiinsche und
bieten Ihnen eine einzigartige gastliche Atmo-
sphare. Gemiitlich eingerichtete und mit Lie-
be dekorierte Raume versprechen einen an-
genehmen Aufenthalt. Unser Haus bietet aus-
reichend Platz fiir bis zu 285 Personen auf
mehrere Raume verteilt.

Wir legen bei der Auswahl der Zutaten fiir
unsere Gerichte viel Wert auf Frische, Quali-
tat und Regionalitdt. Viele unserer Lieferan-
ten kommen aus dem Norden Hessens.

Auch im Bezug auf das Thema Allergenkenn-
zeichnung haben wir uns viele Gedanken ge-
macht. Sie erhalten von unserem Serviceper-
sonal gerne eine Ubersicht mit den in den
Speisen enthaltenen Allergen und Zusatzstof-
fen.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Auf-
enthalt in unserem Haus.

Manuela & Stefan Wambach



Aperitifs und andere prickelnde Getranke

Aperol Spritz 7,50 €

Fruchtig-bitterer Likor aus Italien mit Prosecco und Wasser gemischt
serviert auf Eis

Lillet Wild Berry 7,50 €

Lillet Blanc mit Schweppes Wild Berry, geeisten Beeren und Eiswiirfeln

Hugo 7,50 €

Erfrischendes Getrank mit Holunderbliitensirup, Prosecco und Wasser
serviert auf Eis

Martini 7,50 €

Gelungene Mischung aus Gin und Wermut
serviert auf Eis

Prosecco Valdobbiadene 4,50 €
Glas 0,11 / Flasche 0,751 27,00 €
Sekt Hausmarke trocken 4,00 €
Glas 0,11 / Flasche 0,751 22,00 €
Rosé Sec 27,50 €

Geldermann Privatsektkellerei Breisach/Rhein - Flasche 0,751

Ruinart Rosé Brut 130,00 €
Champagner - trocken - Flasche 0,751
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Gulaschsuppe nach Art des Hauses 5,50 €

mit Graubrot

Klares Rinderkraftsiippchen 4,50 €

mit Nudeln, Eierstich, Gemiisestreifen und frischer Petersilie

Rahmsuppe von frischen Tomaten 4,50 €

mit Basilikumsahne

Vorspeisen

Garnelen a la Ernesto 12,90 €

Fiinf gebratene Garnelen in Knoblauch-Chili-Rosmarin-Thymian-0l
mit gergstetem Baguette und Knoblauchdip

Auch als grofde Portion mit neun Garnelen fiir 19,90€ erhaltlich.

Zwei hausgemachte Friihlingsrollen 9,50 €

Gebratenes Entenfleisch mit Prinzessbéhnchen und Mungobohnensprossen
ausgebacken in einem Rollchen aus Filoteig, dazu Sweet-Chili-Dip

Unser Bruschetta 6,90 €

Gerostete Baguettescheiben mit Wiirfeln von Tomate und Mozzarella,
roten Zwiebeln und Basilikum-Pesto




Vegetarische Kostlichkeiten

Brokkoli-Curry 12,90 €

Leckeres Brokkoli-Curry mit Kokosmilch und Duftreis

Spinatknodel 15,90 €

Drei Spinat-Semmelknddel mit Bergkasefiillung an zerlassener Butter
und gehobeltem Grana Padano, dazu Beilagensalat

Rote-Bete-Knodel 19,90 €

Drei Rote-Bete-Knddel mit Ziegenkasefiillung an hausgemachtem-Pesto
und gehobeltem Grana Padano, dazu Beilagensalat

Salat

Salat , Pute“ 14,90 €

Grofder gemischter Salat mit Schmanddressing, gebratenen Streifen
von der Putenbrust und Baguette

Rustikales aus der Heimat

Hausmacher Currywurst 12,50 €

Hausmacher Bratwurst mit wiirziger Sauce und Currypulver,
dazu Pommes Frites und Beilagensalat

Hausmacher Bratwurst 11,50 €

mit Speckbratkartoffeln, Senf und Beilagensalat

Eisbein-Siilze aus eigener Herstellung 12,90 €




























