
 

Außßer-Hauß-Karte  

Telefon: 0561 95226-0 
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Gü ltig bis züm Erscheinen einer neüen Karte. Ä nderüngen vorbehalten. Ängebot nach Verfü gbarkeit. 

Inhaber: Stefan Wambach Niestetalstraße 16 - 34266 Niestetal Fon: 0561 95226-0 Email: info@landhotel-niestetal.de Web: www.landhotel-niestetal.de Facebook: fb.com/Landhotel.Niestetal 
Bitte teilen Sie üns bei der Bestellüng Ihren Wünsch nach Kartenzahlüng mit. 

Dienstag bis Sonntag 

Abholung 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr 17:30 Uhr bis 20:00 Uhr 
 Lieferüng aüf Änfrage Ännahme jeweils bis 30 Minüten vor Ende 

 

Servicekraft 

Vollzeit, Teilzeit, Minijob 

Gerne auch Quereinsteiger 

Restaurantfachmann/frau 

auch zur Ausbildung 

Fachkraft für Gastronomie 

auch zur Ausbildung 

Reinigungskraft 

Teilzeit und Minijob 

 

Bezahlung über Tarif 

30 Tage Urlaub 

Kostenloses Mittagessen 

Unbefristeter Arbeitsvertrag 

5-Tage-Woche 

Die Vorzüge eines 

familiengeführten Betriebs. 
 

Kalte Leckereien  (Bestellüng zwei Tage im Voraüs) Äntipasti-Variationen Fleischtomaten mit Mozzarella ünd frischem  Basiliküm-Pesto, Parmaschinken ümlegt mit grü nen ünd schwarzen Oliven, Zücchini- ünd Paprikascheiben, dazü Bagüettescheiben 

25,00 € fü r Zwei 
Brüzzelplatte Party-Frikadelle, kleines Schnitzel, Haüsmacher Bratwü rstchen, frisches Bagüette, Nüdel– ünd Kartoffelsalat 

27,00 € fü r Zwei 
Ka sespezialita ten mit Leerdammer, Camembert, Tiroler Bergka se, mittelaltem Goüda ünd Weintraüben 

20,00 € fü r Zwei 
Fischplatte mit haüsgebeiztem Gravedlachs, Forelle, Raüchmakrele, Nordseekrabben Sahne-meerrettich, Dill-Senf-Saüce ünd Bagüette 

29,00 € fü r Zwei 
Kalte Platten   (Bestellüng zwei Tage im Voraüs) Wir stellen belegte Platten nach Ihren besonderen Wü n-schen züsammen, wobei die Mo glichkeiten fast ünbe-grenzt sind. Hier einige Äüswahlmo glichkeiten: Ka seplatte mit Schnitt- ünd Stü ckka se, garniert an Traüben ünd Nü ssen Frisches Obst aüfgeschnitten aüf einer Platte dekoriert Schinkenplatte mit einer Äüswahl von internationalen Schinkenspezialita ten mit Spargel ünd frischem Gemü se aüsgarniert Rüstikale Würstplatte belegt mit Ähler Würst, Sü lze, Mett-, Blüt- ünd Leberwürst Vitello tonnato mit Thünfischmayonnaise Verschiedene Äntipastivariationen Bitte erfragen Sie ünser individüelles Ängebot. 

Silveßterparty 
 

31. Dezember 2023 Büffet mit kalten & warmen Speisen inklüsive Bier, Wein, Prosecco ünd aüsgewa hlten Spiritüosen Mitternachtsbüffet mit Kaffee, Berlinern ünd rüstikaler Würst- & Ka seplatte Mit müsikalischer Unterstü tzüng. Einlass: ab 19:30 Uhr / Ende: 4:00 Uhr 99,00 € pro Person 

Karten sind ausschließlich im Vorverkauf erhältlich! 

Traditionelleß Anganßen 

 Wir ero ffnen die Ga nsesaison. Zür Ga nsekeüle oder Ga nsebrüst servieren wir Ihnen Äpfelrotkraüt, Grü nkohl, Kartoffelkloß ünd ganz viel Saüce. Mit einem Kraftsü ppchen vom Rind als Vorsüppe. 13., 14. & 15. Oktober - mittags ünd abends 29,50 € pro Person 



Leckere Kleinigkeiten ünd Vorspeisen Mozzarella-Sticks 5,50 €  Sechs Stü ck mit sü ß-saürem Dip Chili-Cheese-Nüggets 4,90 € (6 St.) / 7,90 € (12 St.) mit sü ß-saürem Dip Das 3x3 der Kleinigkeiten 8,50 € Drei Mozzarella-Sticks, drei Chicken Nüggets, drei Chili-Cheese-Nüggets, Kra üterschmand ünd sü ßer Chili-Dip Tomate mit Mozzarella 9,50 € mit kaltgepresstem Oliveno l ünd Basiliküm mariniert, dazü Bagüette Haüsgemachte Frü hlingsrolle 6,50 € Gebratenes Entenfleisch mit Prinzessbo hnchen ünd Müngobohnensprossen aüsgebacken in einem Ro llchen aüs Filoteig, dazü sü ßer Chili-Dip 

Haüsmacher Cürrywürst 9,90 € mit Pommes Frites Haüsmacher Bratwürst 9,50 € mit Speckbratkartoffeln Hessenteller 19,90 € Düett nordhessischer Ärt von kleinem Schnitzel ünd Haüsmacher Bratwürst mit Speckbratkartoffeln, frischem Gemü se ünd Spiegelei Eisbein-Sü lze aüs eigener Herstellüng 13,90 € mit wü rziger Remoülade, Essiggürke ünd Speckbratkartoffeln 

Panierte Schnitzel von Schwein oder Püte Schnitzel „Wiener Ärt“ 15,90 € mit Zitrone, Pommes Frites ünd Beilagensalat Ja gerschnitzel 17,50 € an dünkler Champignonsaüce, mit Pommes Frites ünd Beilagensalat Schnitzel Madagaskar 18,90 € an feürigem Cognac-Pfefferrahm, mit Pommes Frites ünd Beilagensalat Hessisches Schmandschnitzel 18,90 € an heißer herzhafter Schmandsaüce, mit Speckbratkartoffeln ünd Beilagensalat Marktschnitzel 18,90 € Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Champignons a  la Creme ünd geraspeltem Goüda gratiniert, dazü Kartoffelkroketten ünd Beilagensalat Leckerei vom Rind Haüsgemachter Hambürger oder Cheesebürger 16,90 € Haüsgemachtes US-Rindfleisch-Patty im Hambürger-Bro tchen mit knackigem Blattsalat, frischen Tomaten, Zwiebeln ünd Gürken belegt, [mit wü rzigem Chester-Ka se], dazü Pommes Frites ünd Beilagensalat 

Salatbar Salat „Püte“ 14,90 € Großer gemischter Salat mit gebratenen Streifen von der Pütenbrüst, Schmanddressing ünd Bagüette 

Vegetarische Ko stlichkeit Spinatkno del 16,90 € Drei Spinat-Semmelkno del mit Bergka sefü llüng an zerlassener Bütter ünd gehobeltem Grana Padano mit Beilagensalat 

Äüs Flüss ünd Meer Pasta alla Mediterranea 19,90 € Bandnüdeln an tomatisierten Knoblaüch-Garnelen mit Oliven, Spinat ünd Kirschtomaten, verfeinert mit einem Schüss Pernod, dazü Grana Padano Gebackenes Filet vom Rotbarsch 16,90 € in knüspriger Panade mit Kartoffel-Gürkensalat, Zitrone ünd Remoülade Garnelen a  la Ernesto 21,00 € Neün gebratene Garnelen in Knoblaüch-Chili-Rosmarin.-Thymian-O l mit gero stetem Bagüette ünd Knoblaüchdip 

Stefans Heiligenro der Grillplatte 22,90 € Rosa gebratenes Medaillon vom Schwein, kleines Rümpsteak ünd kleines Steak von der Püte an Champignonrahm mit frischem Gemü se ünd Speckbratkartoffeln Schweinelendchen nach Ärt des Haüses 20,90 € Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an Champignonrahm mit Kartoffelkroketten ünd Beilagensalat Cognac-Schweinelendchen „feürige Ärt“ 21,50 € Drei rosa gebratene Medaillons vom Schwein an Pfefferrahm mit Kartoffelkroketten ünd Beilagensalat Rinderroülade nach Omas Rezept 18,90 € mit magerem Speck, saürer Gürke, Zwiebeln ünd Schweinehack gefü llt, mit frischem Marktgemü se ünd Salzkartoffeln 

Weitere Leckereien 

Rüstikale Speisen 

Klares Rinderkraftsü ppchen 5,50 € mit Nüdeln, Eierstich, Gemü setreifen ünd frischer Petersilie Rahmsüppe von frischen Tomaten 5,80 € Gülaschsüppe 6,20 € mit Brot 

Süppen 

Schmandmoüsse 5,50 € mit frischen Erdbeeren Haüsgemachte Bayrisch Creme 4,50 € mit marinierten Blaübeeren 

Der sü ße Äbschlüss 

Anfahrtskosten  Niestetal, Bettenhaüsen, Uschlag 3,00 € Weitere Gebiete nach Äbsprache 1,30€/km 

Allergene Bezü glich Ällergene ünd Züsatzstoffe sprechen Sie üns gerne bei Ihrer Bestellüng an. 

Hinweise bei Lieferüng (aüf Änfrage) 


